
 

1/2 
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Un petit morceau d’Italie en plein centre de Fribourg 

Ristorante Gemelli 
En plein centre, directement à côté du complexe cinématographique et théâtral sur 
la Grand-Places de Fribourg, se trouve le Ristorante Gemelli. Les spécialités de la 
maison sont des pizzas et des plats de pâtes fraîchement préparées. Non seule-
ment la carte des menus, mais également l’aménagement convainquent de 
l’authentique ambiance italienne. De nature sympathique, l’hôte et gérant Jose Car-
denas (57) contribue à une ambiance détendue dans le restaurant Gemelli. 
 
Le Ristorante Gemelli est le décor idéal, pour sortir du quotidien. Les pizzas et les spécia-
lités de pâtes préparées avec amour tout comme les plats de saisons et ceux de poissons 
rappellent les vacances en Italie, le farniente et la joie de vivre méditerranéenne. La situa-
tion près du centre commercial Centre Fribourg et du complexe théâtral récemment appa-
ru est particulièrement bien adaptée pour un lunch constituant avant d’aller faire du shop-
ping ou pour un souper agréable après avoir assisté à une représentation au théâtre.  
 
Rencontre pour les amoureux de la bonne cuisine 
Du point de vue culinaire, le restaurant Gemelli propose une diversité de menus issus de 
la cuisine italienne. En plus du choix varié en pizzas et plats de pâtes, des spécialités de 
viandes et de poissons sont également présentes sur la carte des menus. De plus, du 
lundi au mercredi, les grandes faims sont rassasiées par le plat complet de spaghettis très 
apprécié et servi pour 12.90 francs suisses. Grâce à son offre très diversifiée, le restau-
rant Gemelli satisfera aussi bien le gastronome que l’amateur de cuisine copieuse.  
 
Intérieur moderne avec ambiance italienne 
La reprise du restaurant Gemelli s’est effectuée le 1er mars 2007. Son réaménagement 
en septembre 2010 a conféré au restaurant une agréable ambiance avec un caractère 
chaleureux. Les pièces généreuses réunissent une architecture moderne et un style 
d’aménagement méditerranéen. La pièce maîtresse du restaurant Gemelli est sans aucun 
doute la table en kauri qui peut recevoir jusqu’à 18 personnes. Le design de la table est 
dû au célèbre architecte suisse Mario Botta. Pour cette fabrication spéciale, il a utilisé du 
bois kauri âgé de 42'000 ans. Le bois fait partie de l’espèce d’arbres la plus célèbre en 
Nouvelle Zélande. Il a été enseveli sous la boue pendant des millénaires ce qui a ainsi 
permis sa conservation. Grâce à sa longueur de six mètres, la table très design est parti-
culièrement adaptée pour les grands groupes, pour des fêtes d’anniversaire ou des repas 
d’affaires. Au total, le restaurant Gemelli peut recevoir jusqu’à 150 clients, en été 160 
places viennent s’ajouter grâce à la terrasse située dans un cadre de verdure.  
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Hôte par passion 
Depuis novembre 2010 l’hôte averti Jose Cardenas (57) s’occupe avec beaucoup de pas-
sion de ses clients Gemelli. L’Espagnol est un gastronome passionné. A l’âge de 41 ans il 
recueille ses premières expériences de gérant dans le restaurant renommé Santa Lucia à 
Zürich. Puis s’ensuivirent plusieurs emplois de gérant dans diverses auberges. Tous les 
jours, Cardenas et son équipe choient les clients de Gemelli avec de délicieux plats frais 
et sains et ce à des prix modérés. 
 
Biondi Gastronomie  
Le Ristorante Gemelli fait partie de Biondi Gastronomie. Outre Gemelli la société est pro-
priétaire d’autres restaurants, par exemple le il Gallo à Zürich, le Liguria à Zug et l’Ana 
Capri à Lugano. L’objectif des restaurants italiens de Biondi Gastronomie est de présenter 
à ses clients les délices culinaires dans une ambiance agréable. Bader Gastronomie & 
Consulting est responsable du management des entreprises. 
 
Pour plus d’informations concernant le Ristorante Gemelli et les cartes veuillez consulter 
www.gemelli-fr.ch. Les réservations se font par téléphone au 026 321 59 10 ou par mail à 
email@gemelli-fr.ch.  
 
Vous pouvez télécharger des communiqués de presse et des photos sous www.bgag.ch. 
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